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TRATTORIA

LA CASARECCIA

Ich freue mich mit meiner Frau lryna zusammen lhnen
die besondere Art der italienischen Speisen- und
Getrankekultur aus meiner Heimat in meinem
Restaurant ,,Trattoria La Casareccia“ servieren zu
konnen.

Der Name ,, Trattoria La Casareccia“ stelt fir
italienische Hausmannskost ,,Simple aber lecker.
Taucht ein in die [talienische Leichtigkeit und seid fir
2 Stunden im Sommerurlaub in [talien.

Wir freuen uns auf eine schone, gemeinsame Zukunft.

lhr Giovanni & lryna und das Team
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Speisekarte

ANTIPASTI

1. Bruschetta** al Pomodoro
(Gerostetes Brot mit Tomatenwiirfeln)
7,20 €

2. Antipasto Casareccia®*“
(gemischte Vorspeise je nach Saison)
14,90 €

3. Carpaccio® di Manzo“
(Rinderfiletscheiben mit Rucola und Parmesan)
14,50 €

4. \/H:@”Og Tonnato" P<-3
(Kalbsfleisch auf Thunfisch-Sardellen-Kapernsauce)
13.50 €




il
ZUPPA

5. Zuppa di Pomodorot
(Tomatensuppe)
7,50 €

INSALATA

6. Insalata di Pollo®
(Gemischter Salat wmit gebratenen Hahnchenstreifen)
12,50 €

7. Insalata di Manzo®
(Gemischter Salat mit gebratenen Rindfleischstreifen)
15,50 €

8. Insalata di SalmoneP
(Gemischter Salat mit gebratenen Lachsstreifen)

15,50 €
PRIMI PIATTI
q. Spaghetti**>¢ Aglio, Olio e Peperoncino?
(Knoblauch, Olivendl, Peperoni (scharf)
10,50 €
10. Spaghetti**¢ Carbonara®“
(mit Speck, Ei, Sahnesofe)
11,20 €

11. Spaghetti**< Bolognese®**
(Rinderhackfleisch in Tomatensofe)
10,50 €




12. Linguini di Mare?P

(mit Meeresfriichten)

13. Penne A€ alla Arrabbiata%®
(in scharfer Tomatensofe)

14. Penne A*€* Formaggi e Noce4®
(mit 4 Kasesorten und Walnuss)

15. Tagliatelle A€ al Porcini®®
(mit Steinpilzen)

16. Tagliatelle 2> al SalmonePEH=2
(mit Lachs in Tomatensahne -Sauce)

17. Gnocel Pomodoro e Mozzarella%
(mit Tomaten und Mozzarella)

18. Lasagna “*¢ al Forno%®
(Lasagne)
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15,50 €

10,00 €

11,50 €

15,50 €

14,50 €

13,50 €
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CARNE

(alle Gerichte werden mit Pommes oder
Rosmarien-Bratkartoffeln serviert)

149. Cotoletta®< Milanese e PommesF>
(paniertes Schweineschnitzel)

12,50 €
20. Scaloppine® alla Fungh%>*°
(Kalbsmedaillon mit Champignon,
frischen Tomaten in WeiBweinsofe)

18,50 €

21.Scaloppinet alla PizzaiolaP4
(Kalbsmedaillon mit Oliven, Kapern, Tomatensofe)
18,50 €

22. Tagliata***c di Manzo>**
(Rumpsteak in Scheiben geschnitten mit Rucola,
Parmesan und Kirschtomaten)

21,50 €
PESCE
(alle Gerichte werden mit Pommes oder
Rosmarien-Bratkartoffeln serviert)
23. OrataP alla Griglia con Verolwie
(gegrillte Dorade mit Gemiise)

24,00 €

24. SalmoneP alla Brcace
(Lachsfilet vom Grill)
20,50 €
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PINSA

25. Pinsa A** ,,La Casareccia“ mit Cherrytomaten,
Mozzarella, Parmaschinken und Rucola A**

13,50 €

26. Pinsa A** mit Schinken, Champignon und
Artischocken®

11,50 €
27. Pinsa A** mit 4 Kasesortens 13,50 €
238. Pinsa > mit gegrilltem Gemiised 11,50 €
24. Pinsa A5 mit Thunfisch, ZwiebelnP? 10,50 €
30. Pinsa A+ Salami q,50€
31. Pinsa A** Margarita 8,80€

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

32. Schnitzel®* mit PommesF? 8,50 €
33. Nudeln A€ mit Tomatensauce* 7,50 €
34. Pinsa ~** mit Tomatensauce*4 8,50 €

35. Pinsa ~** mit Schinken”2 9,50 €




DESSERTS

36. Cassatad**
(Eistorte)

37. Tartufod**
(Eistriiffel Praline)

38. Panna Cottad**
(gekochte Sahne)

329. Tiramisu?6-+*

8.50 €

7.50 €

6.50 €

7.50 €
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GETRANKEKARTE

WARME GETRANKE

H 1. Tasse Kaffee® 2,10 €
2. Espresso’ 2,50 €
3. Cappuccino®*o4 2,70 €
4. Latte Macciato®*°4 3,00 €
5. verschiedene Teesorten 1,80 €
KALTE GETRANKE
6. Gerolsteiner Mineralwasser Sprudel

0,251 1,80 €

7. Gerolsteiner Mineralwasser Sprudel
0,75 Fl. 4,120 €

8. Gerolsteiner Mineralwasser Naturel
4 0,251 1,80 €
q. Gerolsteiner Mineralwasser Naturel

0,75 Fl. 4,10 €
10. Coca Cola, Coca Cola Zero*?>+/1.234311.25.

o2l 200 €
11. Coca Cola, Coca Cola Zero*?>+/+2344311.25.
o4 3,50 €

12. Fanta, Sprite »2*/211 02 2,00 %€
13. Fanta, Sprite >/ o4l 3,50 %€
14. Schweppes Bitter Lemon**>————0,2 | 2,30 €
15. Apfelschorle o021 2,30%€

16. Apfelschorle o041 330 %€
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ALKOHOLISCHE GETRANKE

17. Alkoholfreies Pils* 0,33 2,50 €
18. Konig Pilsh* o021 220%€
14. Konig Pils*> o4l 4,10 €
20. Diebels Altr2A3 0,21 2,20€
21. Diebels Altr>*43 0,31 3,10 €
22, Radlerr>+2 0,21 2,20%€
23, Radlert®*2 o041 4,10 €
24. Krefelderr>A> 0,21 2,20%€
25. Krefelder*®A> o411 4,10 €
26. Malzbier*> 0,51 4,10 €

27. Evdinger Hefeweizen***> (hell/ alkoholfrer)
o5l 500 €

APERITIF

238. Sambuca 2¢l 3,70 €
249. Ramazzott* 2¢l 3,20 €
30. Grappa 2¢cl 570 €

31. Jagermeister> 2¢l 3,20 €
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WEINHALTIGE GETRANKE

(Weinkarte bitte fragen)

32. Aperol Spritz+o* o2 4,70 €
33. Weinschorle® 0,21 4,00 €
34. Hugo®? o021 470 %€
35. Glas WeiBwein® o2l s510%€
36. Glas Rotwein?® o2 510 %€
37. Rose? 0,21 3,70 €

38. Prosecco o111 4,40 €
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Deklawerungspfhchtlge Allergene
Glutenhaltiges Getreide:
A:L Weizen/ A2 Roggen/ A3 Gerste / A4 Hafer / AS Dinkel/ Ae Kamut
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Evdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse:
H1 Mandel/ H2 Haselnisse / H3 Walniisse / H4 Kaschuniisse /
HS Pecanniisse / He Paraniisse / H7 Pistazien/
Hg Macadamia- oder Queenslandniisse sowie daraus gewonnene
Evzeugnisse, aufer Nisse zur Herstellung von
alkoholischer Destillation einschlieflich Ethylalkohol
J  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

TQTMOOR

Deklarations fpfllcht:ge Zusatzstoffe

1 wmit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 wmit Geschmacksverstarker

5 geschwefelt

6 geschwirzt

7 mit Phosphat

8  mit Milcheiweif (bei Fleischerzeugnissen)
koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 mit Supungsmittel

13 gewachst

o

Warnhinweise
25 Kann bei ibermapigem Verzehr zu Durchfall filhren




